Thurgauer Zeitung 10. Januar 2014

Lebensmittel nicht verschwenden

Rund ein Drittel der in der Schweiz produzierten Lebensmittel landet im Abfall. An der Volkshochschule Mittelthurgau
diskutieren Bauernprasident Markus Ritter und Christine Wiederkehr von der Migros Uber dieses Problem. ;

RUTH BOSSERT

WEINFELDEN. Zu Essen gibe es
genug fiir alle Menschen auf der
ganzen Welt. Das bezeugen in-
ternationale Studien. Aber zu
viele Lebensmittel werden ver-
schwendet und verkommen,
nicht zuletzt deshalb verhungert
immer noch alle fiinf Sekunden
ein Kind auf dieser Welt. Die Dis-
kussionsveranstaltung «Agrarzy-
klus» nimmt sich in einer zwei-
teiligen Vortragsreihe dem The-
ma der Lebensmittelverschwen-
dung an. i

Gemiss einem Bericht der
UNO werden jihrlich 1,3 Milliar-
den Tonnen Lebensmittel im
Wert von rund 700 Milliarden
Franken verschwendet. Dabei
wird unterschieden zwischen
Lebensmittelverlust (Foodloss)
und  Lebensmittelverschwen-
dung (Foodwaste). Unter Lebens-
mittelverlustwerden jene Lebens-
mittel bezeichnet, welche in den
Produktionsverfahren verloren
gehen. Verschwendete Lebens-
mittel hingegen sind Produkte,
die im Konsum nicht verwertet
werden, weil sie zu viel einge-
kauft wurden, im Kiihlschrank
verenden oder im Abfall landen,
weil der Teller zu voll war. Der
Verein Foodwaste spricht von
zwei. Millionen Tonnen Nah-
rungsmittel oder 140000 gefiill-
ten Lastwagen, die jahrlich allein
in der Schweiz zwischen Feld
und Teller verloren gehen oder
verschwendet werden. (

Migros entsorgt fast nichts
Michael Dubach, Vorstands-
mitglied beim Verein fiir Volks-
hochschule Mittelthurgau, der
‘den sicheren Wert «Agrarzyklus»
veranstaltet, ist selber Agronom
und Geschiftsfiihrer Pro Ziircher
Berggebiet. Er hat fiir die beiden
Veranstaltungen Personlichkei-
ten verpflichten kénnen, die sich
in der Thematik auskennen und
viel Hintergrundwissen mitbrin-
gen, das vielen Biirgern verbor-
gen ist. So wird am ersten Abend
Christine ~ Wiederkehr-Luther,
Direktorin Logistik-TA und Lei-
terin Okologie beim Migros Ge-
nossenschaftsbund, und Markus
Ritter, Nationalrat und Président
des Schweizerischen Bauern-
verbandes, in Weinfelden refe-
rieren. Christine Wiederkehr sagt:
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Nur zwei Drittel aller Lebensmittel werden in der Schweiz auch konsumiert. Der Rest landet haufig im Abfall.

«Die Migros bemiiht sich, mit
einer ausgekliigelten Logistik und
Planung dafiir zu sorgen, dass
der allergrosste Teil der Lebens-
mittel zum reguldren Preis ver-
kauft werden kann.» Waren, deren
Verkaufs- und Mindesthaltbar-
keitsdatum demnichst ablaufen,
wiirden zu reduzierten Preisen
der Kundschaft angeboten, an
Mitarbeitende abgegeben oder in
den Migros-Restaurants verwen-
det. Auch caritative Organisatio-
nen wie «Schweizer Tafel» oder
«Tischlein deck dich» kénnen
von diesen Waren profitieren.
Nur gerade 1,4 Prozent der von
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der Migros (Liden und Res-
taurants) angebotenen Lebens-
mittel werden nicht als solche
verkauft oder abgegeben. Davon
werden 1,2 Prozent als Tierfutter,
durch Vergéren oder als Kom-
post verwertet. Nur gerade 0,2
Prozent landen im Abfall.

Lebensmittel sind zu giinstig

Angesprochen auf die 50 bis
100 Tonnen Eisbergsalat, die
kiirzlich von Produzenten in der
Ostschweiz vernichtet wurden,

sagte Markus Ritter, dass es
grundsétzlich immer tragisch
sei, wenn tadellose Lebensmittel
weggeworfen werden. «Ich bin
der Meinung, dass Lebensmittel
in der Schweiz zu giinstig ange-
boten werden und deshalb zu
wenig Wert haben.» Nur so lasse
sich erkliren, dass entlang der
ganzen  Wertschopfungskette,
und bei den Konsumenten so
viel im Abfall landet. Er ist tiber-
zeugt, dass sich die Verschwen-
dung bei den Bauern in Grenzen

Der Agrarzyklus an der Volks-
hochschule Weinfelden besteht
aus zwei Vortragsabenden. Sie
finden an den Montagen, 13.
und 20. Januar, jeweils um

20 Uhr in der Aula des Berufs-
bildungszentrums Weinfelden
statt. Am 13. Januar referieren
Christine Wiederkehr-Luther,
Migros Genossenschaftsbund,

Agrarzyklus Zwei Anlasse mit
hochkardtigen Referenten

und Markus Ritter, Prasident
Schweizer Bauernverband. Am
20.Januar sprechen Magdalena
Schindler Stokar, Direktorin der
Berner Hochschule fir Agrar-,
Forst- und Lebensmittelwissen-
schaften und Alex Stahli,
Geschaftsfuhrer von «Tischlein
deck dich», tber das Thema
Foodwaste. (rb)
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halte, weil zu kleine, unformige
oder unverkidufliche Ware den
Tieren verfiittert werden kénnen.
Ritter wehrt sich vehement ge-
gen die Behauptung, die Land-
wirtschaft habe tiberhaupt kein
Interesse daran, Foodwaste zu
verhindern. «Jeder unverkaufte
Salatkopf ist ein finanzieller Ver-
lust», erkldart der Bauernprési-
dent. «Jeder Bauer will moglichst
wenig Abfall produzieren.» Sei-
nes Erachtens brauche es ein
Umdenken auf allen Stufen. Die
Partnerschaft zwischen Produk-
tion und Handel sei ebenso ein
Thema wie Qualitidtsnormen.
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